
FICHA TECNICA 

Sobrasada picante 

Sobrasada cruda curada elaborada artesanalmente en la granja Binigarba {Menorca). con carne de cerdos 

criados en la propia explotación. Su sabor es intenso y equilibrado, con un toque de picante suave que proviene 

de la mezcla de pimentón dulce y picante. 

De textura untuosa y embutida en tripa natural, es un producto típico de la gastronomía menorquina, ideal 

para untar sobre pan, cocinar o acompañar con miel. 

INGREDIENTES 

Carne de cerdo, tocino de cerdo, antioxidantes {BHA, 

BTH, ácido ascórbico). pimentón dulce, sal, pimentón 

picante, azúcar, dextrosa, especias, estabilizadores 

(trifosfatos, difosfatos). conservadores (nitrato de 

potasio) y tripa natural de cerdo. 

ALÉRGENOS 

�1Ht-tllt 

VALORES NUTRICIONALES POR 100G 

Valor energético: 7997kJ / 483kcal 

Grasas: 44g (de las cuales saturadas: 19g)

Hidratos de carbono: 0,8g (de los cuales azúcares: Og) 

Proteínas: 27 g 

Sal: 4,4 g 
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